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Film – Geballte Ladung
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Gründe für gute Ladungssicherung

Sicherheit für alle

Vermeidung von Schäden

Gesetzliche Vorgaben

Ihre Verantwortung!
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Ladungssicherung

Längsmi�ellinie

Z
u

la
d

u
n

g
 (

in
 t

)

1 2 3
1

2

Zulässige Gesamtgewicht                      Korrekte Verteilung

Unbeschädigte Sicherungsmittel Sicherheitskontrollen

M
it 

fr
e

un
d

lic
h

e
r 

G
e

n
e

h
m

ig
un

g
 d

e
r 

B
G

N



5Sicherheit und Gesundheitsschutz in der Fleischwirtschaft und im Metzgereigewerbe / Modul 10

Sicheres Verhalten am Steuer

Vor Fahrbeginn Während der Fahrt
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Hauptgefahren im Umgang mit Gasflaschen

Vergiftungen und Ersticken durch
unkontrolliert austretende Gase

Brände durch unkontrolliert austretende 
Gase 

Explosionen durch berstende unter Druck 
stehende Teile

Umstürzen von Gasflaschen
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Checkliste und Vignette
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Sicherheitsmassnahmen

... beim Transport

–	Armaturen (Druckminderer, Schläuche entfernen)

–	Flaschenventil fest verschliessen

–	Ventilschutz anbringen 

–	Ladung korrekt sichern

–	Belüftung sicherstellen  
	 (ACHTUNG: Nicht auf Umluft stellen!)

–	Rauchverbot
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Sicherheitsmassnahmen

... am Zielort, beim Kunden

–	Transporthilfsmittel verwenden

–	Nur mit Ventilschutz transportieren

–	An gut belüftetem Ort aufstellen/lagern
	 (nicht in geschlossenen Räumen)

–	Gegen Umstürzen sichern

–	Brennbare oder selbstentzündliche Stoffe nicht 
	 zusammen mit brennbaren Gasen aufstellen/lagern

–	Volle von leeren Gasflaschen getrennt lagern
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Sicherheitsmassnahmen

… am Arbeitsplatz

–	Transporthilfsmittel verwenden

–	Nur mit Ventilschutz transportieren

–	An gut belüftetem Ort aufstellen/lagern
	 (nicht in geschlossenen Räumen)

–	Gegen Umstürzen sichern

–	Brennbare oder selbstentzündliche Stoffe nicht 
	 zusammen mit brennbaren Gasen aufstellen/lagern

–	Volle von leeren Gasflaschen getrennt lagern
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Und in der Praxis?

Wo könnte in unserem Betrieb ein 
Problem mit Ladungssicherung oder 
Gasflaschen sein? 
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Und jetzt?

Was können Sie in Ihrer Arbeitsweise 
verändern und verbessern? 

Was können wir im Betrieb verändern 
und verbessern?
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