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Die Hand
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Und Sie?

Wer von Ihnen hatte schon einmal 
eine Verletzung beim Umgang 
mit dem Kutter oder einer Bandsäge? 
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Verletzungen mit Kutter vermeiden

… täglicher Sicherheitscheck
–	 Messerwelle schaltet beim Deckelanheben ab

–	 Schneidesatz sitzt fest

–	 Beschickungseinrichtung funktioniert, Wageneinschubsicherung wirksam

… während Produktion
–	 Nie unter Kutterdeckel greifen

–	 Nie im Schwenkbereich der Beschickungseinrichtung stehen

–	 Lärmschutzdeckel schliessen, Gehörschutz tragen

–	 Von Hand nur vorderen Teil entleeren

–	 Beim Auskratzen Messer abdecken 

… bei Reinigung, Messerwechsel
–	 Hauptschalter ausschalten

–	 Schnittschutzhandschuhe beim Arbeiten an Messer
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Verletzungen vermeiden mit handgeführter Bandsäge

… täglicher Sicherheitscheck
–	 Nach dem Ablegen der Säge steht Sägeblatt still

–	 Säge schaltet beim Öffnen des Gehäuses aus

–	 Gehäuse ist intakt

–	 Zugentlastung funktioniert

… während Produktion
–	 Gehörschutz und ggf. Gesichtsschutz tragen

–	 Rückstoss beachten 

–	 Nur in vorhandene Ablageeinrichtung ablegen

… bei Reinigung, Messerwechsel
–	 Maschine vom Strom trennen, Stecker ziehen

–	 Sägeblattwechsel mit schnitthemmendem Handschuh
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Verletzungen vermeiden mit stationärer Bandsäge
(Schnitthöhe <250 mm)

… täglicher Sicherheitscheck
–	 Nach dem Ablegen der Säge steht Sägeblatt still

–	 Säge schaltet beim Öffnen des Gehäuses aus

–	 Gehäuse ist intakt

–	 Zugentlastung funktioniert

… während Produktion
–	 Gehörschutz und ggf. Gesichtsschutz tragen

–	 Rückstoss beachten 

–	 Nur in vorhandene Ablageeinrichtung ablegen

… bei Reinigung, Messerwechsel
–	 Maschine vom Strom trennen, Stecker ziehen

–	 Sägeblattwechsel mit schnitthemmendem Handschuh
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Verletzungen mit stationärer Bandsäge vermeiden  
(Schnitthöhe >250 mm)

… täglicher Sicherheitscheck
–	 Antrieb schaltet beim Öffnen des Gehäuses aus

–	 Sägeband wird nach Ausschalten bis Stillstand abgebremst

–	 Obere Bandabdeckung einstellbar

–	 Untere Bandführung nicht verschlissen

–	 Fingerschutz bei Schiebetisch vorhanden

… während Produktion
–	 Gehörschutz und ggf. Gesichtsschutz tragen

–	 Obere Bandabdeckung korrekt einstellen

–	 Daumen vor Fingerschutzsteg

… bei Reinigung, Sägebandwechsel
–	 Maschine vom Strom trennen, Stecker ziehen

–	 Sägebandwechsel mit schnitthemmendem Handschuh
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Und in der Praxis?

Wie können Verletzung beim Umgang 
mit dem Kutter oder einer Bandsäge 
in unserem Betrieb vermieden werden? 
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Und jetzt?

Was können Sie in Ihrer Arbeitsweise 
verändern und verbessern?

Was können wir im Betrieb verändern 
und verbessern? 
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