SAFE AT WORK

Unfalle verhlten, Berufstatige schutzen.
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Neues SAFE AT WORK

-

skit Fleischwirtschaft

- Schulun
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SAFE AT WORK Tagung 2022 — 6. Dezember 2022, ABZ Spiez

SAFE AT WORK ist die Praventionsmarke des SECO und der Kantone fur mehr Sicherheit am Arbeitsplatz.




skit

11 haufigsten Grunde fur Arbeitsunfalle in
der Fleischwirtschaft und im Metzgereigewerbe

Neues Schulun

— Umgang mit Messern — Ergonomie im Verkauf
- Umgang mit Kutter, Bandsagen (£Zwangshaltungen)
— Larm — Umgang mit Reinigungsmitteln

und Hochdruckreiniger
— Stolpern, Ausrutschen, Sturzen
— Hautschutz
— Heben, Tragen und Bewegen von Lasten , ,
— Catering, Partyservice
— Ergonomische Arbeitsgestaltung

(Haltung, Bewegung und Entlastung) — Verbrennungen, Verbruhungen



SAFE AT WORK (o mremeigouerbe AN

Unfalle verhuten, Berufstatige schutzen. Modul 1

¢




Sicherheit und Gesundheitsschutz in der Fleischwirtschaft und im Metzgereigewerbe [ Modul 1 2



Wer von |lhnen hatte schon einmal
eine Schnittverletzung?




Schnittverletzungen vermeiden

Wahl des richtigen Messers

Fleischmesser

Ausbeinmesser

Sicherheitsmesser

Ringmesser

Mit freundichaer Ganahmicouna der BGN

Sicherheit und Gesundheitsschutz in der Fleischwirtschaft und im Metzgereigewerbe [ Modul 1



Schnittverletzungen vermeiden

Richtige Schneidetechnik
Krallengriff

Rusten auf fester Unterlage oder
Schneidebrett




Schnittverletzungen vermeiden

Richtige Messerscharfe
Ein Messer Ist scharf,
wenn eine Tomate ohne
Kraftaufwand geschnitten
werden kann.




Schnittverletzungen vermeiden

Schleifen der Messer

..mit Schleifmaschine:
Schutzbrille/Gehorschutz tragen

..von Hand abziehen:
Schutzhandschuh tragen




Schnittverletzungen vermeiden

Nur Messer in einwandfreiem Zustand verwenden.

Mit freundiicher Genehmigung der BGN

Abgenutzte und beschadigte
Messer sachgerecht entsorgen

Sicherheit und Gesundheitsschutz in der Fleischwirtschaft und im Metzgereigewerbe [ Modul 1




Schnittverletzungen vermeiden

Korrektes Aufbewahren und
Transportieren von Messern

Messerkorb Messerleiste Schublade mit Einsatz Tischhalter Messerhaltung

Mit freundichaer Ganahmicouna der BGN

Sicherheit und Gesundheitsschutz in der Fleischwirtschaft und im Metzgereigewerbe [ Modul 1



Schnittverletzungen vermeiden

Reinigung von Messern

nicht Im Spulbecken liegen lassen

IN geeigneten Behaltnissen
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Sicherheit und Gesundheitsschutz in der Fleischwirtschaft und im Metzgereigewerbe [ Modul 1
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Schnittverletzungen vermeiden
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Und in der Praxis?

Wie konnen Schnitt- und
Stichverletzungen durch Messer
IN unserem Betrieb vermieden
werden?




Und in der Praxis?

Was konnen Sie In lhrer Arbeitswelse
verandern und verbessern®?

Was konnen wir im Betrieb verandern
und verbessern?




. SAFE AT WORK

@ Unfalle vernhuten, Berufstatige schutzen.
Prevenir des accidents, proteger les travailleurs.
Prevenire incidenti, proteggere lavoratori.

Schweizerische Eidgenossenschaft Finanziert durch die EKAS
Confédération suisse www.ekas.ch
Confederazione Svizzera

Confederaziun svizra




Leitfaden

SAFE AT WORK

Unfalle vernlten, Berufstatige schiutzen.
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Sicherheit und Gesundheitsschutz in der A
| Fleischwirtschaft und im Metzgereigewerbe
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¢z SAFE AT WORK

® Unfélle verhiiten, Berufstétige schiitzen.

Ich denke bei der Arbeit mit
und voraus.

Ich achte auch unterwegs
auf meine Sicherheit.

Ich kann mich jederzeit auf
meine Arbeitspilis
verlassen.

Intro

Ich verhalte mich auch in Ich tre
den Pausen richtig. Entsch

nichtb
Ich kenne die Gefahren bei Ich tra

meiner Arbeit genau. richtig

Ich bin bei der Arbeit immer

¢z SAFE AT WORK

Unfile verhiten, Berufstitige schitzen Branchen Vision Arbeitssicherheit Medien Partner Uber uns

i

Arbeitssicherheit
in der Fleischwirtschaft und im
Metzgereigewerbe
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easylearner Kennzahlen Partner
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Online Lern-Plattform —

é: SAFE AT WORK

1/20

easylearner

Was ist im Umgang mit
schweren Lasten zu
berucksichtigen?

FUr sicheren Stand und freie
Sicht sorgen

Beine bei Drehbewegung
mitbewegen

Vorsichtig anheben, keine
ruckartigen Bewegungen
ausfuhren

Lasten moglichst weit entfernt
vom Korper halten

Soweit wie notig in Knie/Hocke
gehen: halbe Hocke ist besser
als tiefe Hocke

Antwort zeigen




Medien-
partnerschaften

BESMARTWORKSAFE
Beitrage

bcheiben Vollkornbrot

uner Salat

Instagram

-haft vermitteln,

horen sollte.

r gut fir die Abwechslung - du
sparen. .

Facebook
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Beim Kalbsbeintt n habe ich mir
voll in die'Hand gestochen.
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WIETCH MICH BEMEIN OB
METZGEREUHLE! G ENRTICH MEIN
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8 SCHUTZAUSRUSTUNG TRAGE
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€= sAFE AT WORK
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Danke fur lhre
Aufmerksamkeit

Fur Fragen stehen wir Innen
gerne zur Verfugung.



¢ SAFE AT WORK

Unfalle verhlten, Berufstatige schutzen.
Prevenir des accidents, proteger les travailleurs.
Prevenire incidenti, proteggere lavoratori.

safeatwork.ch
Schweizerische Eidgenossenschaft Finanziert durch die EKAS
Confédération suisse www.ekas.ch

Confederazione Svizzera
Confederaziun svizra
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