
Lesioni da taglio

Sicurezza e protezione della salute nel settore
alberghiero e della ristorazione
Modulo 4 
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La mano
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E voi?

Chi di voi ha già subito una lesione 
da taglio? 
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Prevenire le lesioni da taglio
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Prevenire le lesioni da taglio

1.	Proteggono efficacemente dai pericoli 	
	 a cui si è esposti

2.	Consentono di eseguire il proprio 
	 la voro in maniera ottimale

3.	Sono della taglia giusta e disponibili 
	 a un prezzo ragionevole

rischi meccanici

calore e/o fiamme

freddo

prodotti chimici

Pittogramma Guanti di protezione da

Indossare guanti protettivi
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E in pratica?

Come si potrebbero evitare le lesioni 
alle mani nella nostra azienda? 
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E ora?

Cosa potete cambiare e migliorare 
nel vostro modo di lavorare?

Cosa possiamo cambiare e migliorare 
in azienda? 
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