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La mano
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E voi?

Chi di voi ha già subito una lesione 
da taglio? 
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Prevenire le lesioni da taglio

Tecnica di taglio corretta

Presa ad artiglio Lavorare in direzione 
del tagliere
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Prevenire le lesioni da taglio

Corretto grado di affilatura
Un coltello è affilato quando 
permette di tagliare un 
pomodoro senza dover 
applicare forza
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Prevenire le lesioni da taglio

Lavaggio dei coltelli

Non lasciarli sparsi nel lavello In appositi contenitori
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Prevenire le lesioni da taglio

KORREKTE AUFBEWAHRUNG

TRANSPORT VON MESSERN

Die Messer sind so zu lagern, dass Schnittverletzungen 

vermieden werden, z.B. in Messerschubladen mit  

Einsatz oder an einer Magnetschiene.

Transportieren Sie das Messer 

immer mit der Messerspitze 

nach unten. 

Corretta conservazione dei coltelli

Porta coltelli da cassetto Barra magnetica da parete

KORREKTE AUFBEWAHRUNG

TRANSPORT VON MESSERN

Die Messer sind so zu lagern, dass Schnittverletzungen 

vermieden werden, z.B. in Messerschubladen mit  

Einsatz oder an einer Magnetschiene.

Transportieren Sie das Messer 

immer mit der Messerspitze 

nach unten. 
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E in pratica?

Come è possibile evitare lesioni 
da perforazione e da taglio nella 
nostra azienda? 
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E ora?

Cosa potete cambiare e migliorare 
nel vostro modo di lavorare?

Cosa possiamo cambiare e migliorare 
in azienda? 
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