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La main
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Et vous ?

Qui s’est déjà coupé ? 
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Éviter les coupures
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Éviter les coupures

1.	 Ils protègent efficacement des 
	 risques auxquels on est exposé.

2.	Ils permettent d’effectuer son travail 		
	 de façon optimale.

3.	Ils sont de la bonne taille et 
	 disponibles à un prix raisonnable.

les risques mécaniques

la chaleur et/ou le feu

le froid

les produits chimiques

Pictogramme Gants de protection contre

Porter des gants de protection
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Et dans la pratique ?

Comment éviter les blessures aux mains 
dans notre établissement ? 
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Et maintenant ?

Qu’allez-vous pouvoir changer et 
améliorer dans votre travail ?

Que pouvons-nous changer et 
améliorer dans l’établissement ? 
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