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@ Prevenir des accidents, protéger les travailleurs. Module 4
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Qui s’est deja coupe ?
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Porter des gants de protection

. lIs protegent efficacement des
risques auxquels on est expose.

s permettent d’effectuer son travai
de facon optimale.

s sont de |la bonne talille et
disponibles a un prix raisonnable.
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Pictogramme Gants de protection contre
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Et dans la pratique ?

Comment eviter les blessures aux mains
dans notre etablissement ?




Et maintenant ?

Quallez-vous pouvolir changer et
ameliorer dans votre travall ?

Que pouvons-nous changer et
ameliorer dans l'etablissement ?




= SAFE AT WORK

@ Unfalle verhlten, Berufstatige schitzen.
Prévenir des accidents, proteger les travailleurs.
Prevenire incidenti, proteggere lavoratori.
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