S AF E AT wo RK Sécurité et protection de la santé ==
dans ’hotellerie-restauration 0oooo

Prévenir des accidents, protéger les travailleurs. Module 3
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Qui s’est deja coupe ?




Eviter les coupures
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Technique de coupe correcte

Bien saisir 'objet entre Travalller sur une planche
les doigts. a decouper.
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Eviter les coupures
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Acuité correcte du couteau
Un couteau est aiguise
lorsgu’une tomate peut etre
coupee sans efforts.
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Eviter les coupures

Nettoyage des couteaux
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Ne pas les laisser en vrac Les placer dans des recipients
dans l'evier. appropries.
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Eviter les coupures

Rangement correct des couteaux

Avec un support dans Avec une barre magnetique
un tiroir au mur




Et dans la pratique ?

Comment éviter les blessures par
perforation et les coupures dues a des
couteaux dans notre etablissement ?




Et maintenant ?

Quallez-vous pouvolir changer et
ameliorer dans votre travall ?

Que pouvons-nous changer et
ameliorer dans l'etablissement ?




= SAFE AT WORK

@ Unfalle verhlten, Berufstatige schitzen.
Prévenir des accidents, proteger les travailleurs.
Prevenire incidenti, proteggere lavoratori.
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