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Schnittverletzungen
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Die Hand
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Und Sie?

Wer von Ihnen hatte schon einmal eine 
Schnittverletzung? 
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Schnittverletzungen vermeiden

Richtige Schneidetechnik

Krallengriff Rüsten auf dem 
Schneidebrett
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Schnittverletzungen vermeiden

Richtige Messerschärfe
Ein Messer ist scharf, 
wenn eine Tomate ohne 
Kraftaufwand geschnitten 
werden kann
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Schnittverletzungen vermeiden

Reinigung von Messern

nicht in Spülbecken liegen 
lassen

in geeigneten Behältnissen
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Schnittverletzungen vermeiden

KORREKTE AUFBEWAHRUNG

TRANSPORT VON MESSERN

Die Messer sind so zu lagern, dass Schnittverletzungen 

vermieden werden, z.B. in Messerschubladen mit  

Einsatz oder an einer Magnetschiene.

Transportieren Sie das Messer 

immer mit der Messerspitze 

nach unten. 

Korrekte Aufbewahrung von Messern

mit Halterung in Schublade mit Magnetschiene an Wand

KORREKTE AUFBEWAHRUNG

TRANSPORT VON MESSERN

Die Messer sind so zu lagern, dass Schnittverletzungen 

vermieden werden, z.B. in Messerschubladen mit  

Einsatz oder an einer Magnetschiene.

Transportieren Sie das Messer 

immer mit der Messerspitze 

nach unten. 
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Und in der Praxis?

Wie können Schnitt- und Stichverletz-
ungen durch Messer in unserem Betrieb 
vermieden werden? 
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Und jetzt?

Was können Sie in Ihrer Arbeitsweise 
verändern und verbessern?

Was können wir im Betrieb verändern 
und verbessern?
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