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Poussiere de

alrine




Asthme du boulanger, rhinite a la farine, asthme a la farine
et eczéma a la farine

La manipulation réguliere de farine de céréales et
de produits de boulangerie contenant des
enzymes peut declencher des hypersensibilités.

Les professionnels concernées souffrent
- derhinite
- dasthme
- dexzema

Ces affections ne se soignent pas !

Plusieurs sont contraints d’abandonner leur metier !
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Travaux critiques

Les travaux suivants peuvent provoguer des

poussieres de farine

* Transport, remplissage et transvasement

* Pesee

* Poussieres (empoussierage) des tables de travall
pour le travail de la pate et lors du stockage
intermeédiaire o~ -

» Pétrissage / machines a pétrir yd S

* Nettoyage inapproprie
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Film Napo : Farine irritante — Poussiére au travalil



https://www.napofilm.net/fr/napos-films/napo-dust-work

Limiter ’émission de poussieres lors de la fabrication

* Toujours fleurer precautionneusement les
surfaces de travall et les patons

* Repandre la farine le plus pres possible de
fendroit souhaite, méme lors du pesage
et de lintegration

* |’enfarinage peut aussi se faire avec un
tamis plutot gu'avec la main

» Utlliser des farines de poudrage
degageant peu de poussieres

Ne pas projeter la farine !
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Limiter Pémission de poussieres lors du pétrissage

Amener le tuyau de Lors du remplissage, Fermer le capot du pétrin et péetrir a la
remplissage de la tenir le tuyau a la main. vitesse la plus basse

balance afarine presque  Ne pas remplir la cuve a

Jusgu'au fond du pétrin ras bord
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Limiter Pémission de poussieres lors du vidage du sac

S'll Ny a pas de silo / d'installation de remplissage automatique, il est consellle dappliquer
la technique suivante

‘ N - |

Placer le sac dans la

= Couper le fond du sac
quete}vec | OLIJVZI’tUI‘e Vider le sac enle |
Orentee vers 1e bas soulevant doucement Plier ou rouler le sac
vide soigneusement
Cette technique produit moins de poussiere sur le lieu de travail, nécessite moins d’effort au lieu de le froisser

physique et menage le dos.
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Conseils : Nettover avec peu de poussiere

- Eviter de faire voler la poussiére !

- Ne pas utlliser d’air comprime dans la
mesure du possible !

- Passer 'aspirateur plutot que le balai

- Utlliser pour cela un aspirateur spéecial Nettoyage des machines
(classe de poussiere H
pour la poussiere de farine)

- Attention au silo a farine : danger EX

Nettoyage du sol Porter un masque FFP2 pour les
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Et maintenant ?

Que pouvons-nous changer et améliorer dans notre travall et
dans entreprise ?

e Lors dutransport
 Remplissage et pesage
» Peétrissage et dépoussierage

* Nettoyage et élimination
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= SAFE AT WORK

@ Unfalle verhlten, Berufstatige schutzen.

Prévenir des accidents, protéger les travailleurs.

Prevenire incidenti, proteggere lavoratori.
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